CONFLANS SAINTE HONORINE - Ecole Saint Joseph

adENU
@\ Semaine du 02 au 06 Décembre 2024

wnoi B warDl

VENDREDI

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est
composé d'ingrédients crus de
saison

Produits locaux
& Pain : Le fournil de

conflans

Salade iceberg mais, surimi coupés
trés fins sauce créeme

Cake au chorizo

Guacamole et Toast

Salade mexicaine

Boulettes de veau aux champignons

Blanquette de poisson

Omelette

Cuisse de poulet aux épices

.

Fajitas

Poisson sauce vierge

Chili sin carne m

barbecue
Julienne de légumes Pommes rissolées Potatoes Riz
Blé cuisiné Fenouil braisé Poélée legumes mexicaine
Fromage ou Laitage Fromage
Mousse au chocolat Beignet a la framboise Gateau renversé a l'ananas Brownies

Fruit frais Yaourts aux fruits Fruit frais Yaourt nature sucré
Yaourt naturé sucré Fruit frais Fruit frais
Salade iceberg mais, surimi A
= ! Omelette Guacamole et Toast Chili sin carne

coupés tres fins sauce creme

Boulettes de veau aux
champignons

Julienne de légumes

Blé cuisiné

Mousse au chocolat

Pommes rissolées

Fenouil braisé

Fromage ou Laitage

Beignet a la framboise

Les patisseries sont faites Baauf, PorC, Volaille et

maison (sauf le lundi)

m Plat végétarien

Dinde en muscles entiers
et bruts sont 100%
Francais

Fajitas
Potatoes
Poélée legumes mexicaine

Gateau renversé a I'ananas

1 x par
semaine du

pain complet
sera proposé
aux éleves

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Riz

Fromage

Brownies

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN

BON APPETIT !




