
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

Coleslaw* Pastèque féta* Carottes aux raisins* Tomates vinaigrette au basilic*

Haricots verts à la moutarde à 

l'ancienne
Concombre bulgare* Gaspacho Betteraves

*** *** *** ***

Cordon bleu Émincé de bœuf curcuma Sauté de porc à l'ananas Poisson du jour

Dos de cabillaud basquaise Filet de merlu Dos de colin à la crème

Blé sauce tomate Ratatouille Purée Riz

Aubergine Grillée Semoule Haricots plats d'Espagne à l'ail Salsifis à la tomate

*** *** *** ***
Laitage Pyrénée Rouy Laitage

Boursin Laitage Laitage Emmental

*** *** *** ***
Fruit frais* Fromage blanc et spéculoos Fruit frais* Donuts

Compote de pomme Fruit frais* Moelleux au chocolat (maison) Petit suisse aux fruits

Gâteau au yaourt (maison) Financier (maison) Cocktail de fruits Fruit frais*

Coleslaw* Pastèque féta* Carottes aux raisins* Tomates vinaigrette au basilic*

Cordon bleu Émincé de bœuf curcuma Sauté de porc à l'ananas Poisson du jour

Blé sauce tomate Ratatouille Purée Riz

Aubergine Grillée Semoule Haricots plats d'Espagne à l'ail Salsifis à la tomate

Laitage Pyrénée Rouy Laitage

Fruit frais* Fromage blanc et spéculoos Fruit frais* Donuts

LES PRODUITS LOCAUX

*Tout ou partie de ce plat est composé 

d'ingrédients crus de saison

Boulangerie Sauvetre 130 rue Désiré Clément 

78700 Conflans ST Honorine.

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un 

fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

ECOLE SAINT JOSEPH
SEMAINE DU 09 AU 13 SEPTEMBRE 2019
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